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3 курс, 5 семестр (2021-2022 уч. год)

1. Понятия и определения. Виды процессов.
2. Кинетические закономерности основных процессов пищевых производств.
3. Перемешивание жидких сред.
4. Требования, предъявляемые к машинам и аппаратам пищевых производств.
5. Основные конструкционные материалы оборудования пищевых производств.
6. Основные типы процессов и аппаратов.
7. Гидравлика, основные понятия и определения.
8. Основное уравнение гидростатики.
9. Основной закон гидростатики.
10.  Приборы для измерения давления жидкости.
11.  Давление жидкости на дно и стенки сосуда.
12.  Основные понятия о движении жидкости.
13.  Схема магнитного (электромагнитного) сепаратора.
14.  Турбулентный режим движения жидкости.
15.  Сушка: общие основы и статика процесса.
16.  Перемещение жидкостей.
17.  Поршневые насосы. Принцип работы и виды поршневых насосов.

18.  Центробежные насосы. Характеристика центробежных насосов.
19.  Насосы специального назначения.
20.  Измельчение и классификация твердых материалов.
21.  Физические основы измельчения.
22.  Конструкции и виды измельчающих машин.
23.  Щековые дробилки. Конструкция и принцип действия.
24.  Кольцевые, вибрационные и коллоидные мельницы.
25.  Молотковые дробилки. Конструкция и принцип действия.
26.  Классификация зернистых материалов.
27.  Дисковые мельницы. Конструкция и принцип действия.
28.  Валковые дробилки. Конструкция и принцип действия.
29.  Смесительные теплообменники.
30.  Шаровые и стержневые мельницы. Конструкция и принцип действия.

31.  Псевдоожижение: общие сведение и физические основы.

32.  Рекуперативные теплообменники.

33.  Разделение газовых неоднородных систем. Осаждение под действием электрического поля.

34.  Устройство теплообменной аппаратуры.

35.  Мокрая очистка газов.

36.  Охлаждение.

37.  Фильтрование газов через пористые перегородки.
38.  Испарение. Конденсация.

39.  Очистка газов под действием инерционных и центробежных сил.

40.  Нагревание.

41.  Гравитационная очистка газов.

42.  Тепловое излучение.

43.  Разделение газовых неоднородных систем.

44.  Основы теплопередачи.

45.  Барабанные фильтр-прессы, конструкция и принцип действия.

46.  Аппаратура для проведения процессов ферментации.
47.  Рамный фильтр-пресс, конструкция и принцип действия.

48.  Биохимические процессы: общие сведения.
49.  Перемешивание пластичных масс.
50.  Устройство кристаллизаторов.

51.  Оборудование для фильтрования.

52.  Методы кристаллизации.

53.  Фильтрование, виды фильтрования.

54.  Кристаллизация: общие основы и статика процесса.

55.  Гидроциклоны, конструкция и принцип действия.

56.  Конструкции сушилок.

57.  Тарельчатый дрожжевой сепаратор, конструкция и принцип действия.

58.  Устройство выпарных аппаратов.
59.  Центрифуги, конструкция и принцип действия.

60.  Обратный осмос и ультрафильтрация: общие сведения и физические основы.
61.  Отстойники периодического, полунепрерывного и непрерывного действия.

62.  Ионообменные процессы и аппараты.

63.  Оборудование для отстаивания и осаждения.

64.  Адсорберы и схемы адсорбционных установок.

65.  Отстаивание и осаждение.

66.  Адсорбция: общие сведения и области применения адсорбентов.

67.  Методы разделения неоднородных систем.

68.  Устройство экстракционной аппаратуры для выщелачивания.

69.  Классификация неоднородных систем.

70.  Экстракция в системе твердое тело – жидкость. 

71.  Дражировочный гранулятор, конструкция и принцип действия.

72.  Конструкции экстракторов.

73.  Перемешивание сыпучих материалов.
74.  Принципиальные схемы экстракции.

75.  Способы выпаривания.
76.  Экстракция в системе жидкость – жидкость.

77.  Выпаривание, общие сведения.
78.  Основы перегонки и ректификации.

79.  Дисковый пресс, конструкция и принцип действия.

80.  Конструкции абсорберов.

81.  Вертикальный шнековый пресс, конструкция и принцип действия.

82.  Принципиальные схемы абсорбции.

83.  Оборудование для обработки продуктов прессованием.

84.  Абсорбция: общие сведения и физические основы.

85.  Гранулирование и формование.

86.  Основные законы массопередачи. Основное уравнение массопередачи.
87.  Обезвоживание и брикетирование.

88.  Основы массопередачи. Кинетика массопередачи.
89.  Воздушная сепарация. Принцип действия воздушного (центробежного) сепаратора.
90.  Устройство мембранных аппаратов. 
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